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© Bhindi..........ocuuea... A T A 10,90 €
Frisches Okragemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch,
Ingwer und Gewiirzen in schmackhafter Sauce gebraten

©C Palak Paneer ...............ocveeeeeeceeeeeeeeeeseeeneen, 12,90 €
Frischkise" mit Spinat, Zwiebeln und Tomaten

© Mixed Vegetables.......................nncuancuns 10,90 €
verschiedene Gemiise mit Ingwer in Currysauce

© Matter Paneer................oeeeeeeceeeeeeeeeeereeeeineanns 11,90 €

Frischkése™ mit Erbsen, Zwiebeln, Tomaten, Joghurt"
und Gewiirzen, in feiner Sauce gebraten

C AL Ralak 2 2 B 2 ds Tt 10 B B b b W 5 B My 10,90 €
Kartoffeln mit frischem Blattspinat, Zwiebeln,

Ingwer und Knoblauch

¥ Vegetable Mango Curry.......................c..cc.c....... 10,90 €

Gemiise Curry aus verschiedenen Gemiisen in Sahnesauce®,
mit frischen Mangostiicken

© Gemiise KormaC ..............coooceeeeeeeeeeeeieeeeeeann. 10,90 €
Gemiise in einer milden Currysauce mit Sahne®, Mandeln,
Kokosnusspulver und Cashewniissen

© Shahi Paneer Masala.......................ccoeveeee...... 11,90 €
Frischkise™ mit Kichererbsen, Zwiebeln, Tomaten, Joghurt"
und Gewlirzen in feiner Sauce gebraten

CTarkaDaal................ccccociveioeieeeiieiiesieieeeeen, 10,90 €
Linsen mit Zwiebeln und Knoblauch, in Butter gerdstet
© A Bengen Bartha....................ccuuninnne. 10,90 €

Auberginen im Tandoor gegrillt und piiriert,

mit frischen Kriutern, Zwiebeln und Knoblauch gebraten

B Gobet 1555 2 AT 1 b W e S A 10,90 €
Blumenkohl mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und feinen Kriutern, in wiirziger Sauce gebraten

© Masala Aloo.................oveviveveeieioeseeaeeeninn, 10,90 €
Kartoffel Curry nach ,Hausfrauenart*

Cﬁ(% @ \Weeze% Yiiclite

V57 :MachisMasalas .y s 0 S e Ba s v dnans s o k) 14,50 €

158.

159.

160.

161.

Seelachsfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knob-
lauch, mit abgestimmten Kriutern und Gewiirzen zubereitet
Fisch VindalooCa .................coovveevceeeeeeeeeeennne, 14,90 €
Zanderfilet zubereitet in einer pikanten Sauce aus
gemahlenen, Granatapfelkernen, Chilis und Kartoffeln
Shabi Prawn Masala...................ccovveevveeeenn, 14,90 €
Garnelen® mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen
Shahi Prawn Mango Curry....................ccocoouuunc.. 14,90 €
Garnelen® in frischer Sahnesauce" mit Mangostiickchen
Bst ey DR a1 2% 504 b B O Bt b g D e o 5 14,90 €
Garnelen® mit frischen Zwiebeln und Tomaten

in Sahnesauce, gegart mit aromatischen Gewiirzen

162. Jhinga Madrasis ...............................
Garnelen® in scharfer Sauce mit Peperoni, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und frischen Champignons

163. Jhinga Korma®...................ccncevevnuunennce.

Garnelen® in milder Joghurt-Sahnesauce’, mit Gewiirzen,

Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

164. Jhinga Bhunae.........................ccccuuuuc.c..

Mit Gewiirzen gebratene Garnelen® in delikater Sauce

169. € Mango Creme......................................
Piirierte siiffe Mangos mit Schlagsahne® verfeinert

170. © Mango Delight...............................
Vanilleeis mit Mangoscheiben und Schlagsahne"

171. © A Garlic Naan.............................
Weizen-Fladenbrot* mit Knoblauch, im Tandoor gebacken

172. ¥ A Roti Vollkorn-Fladenbrot* ................
173. © A Naan Weizenmehl-Brot* ...................
174. € A Chili Paneer Naan...........................

Weizenmehl-Brot* mit griinem Chili und
indischem Kise im Tandoor gebacken

175. € Minz Chutney.........................ccc........
Kostlicher Joghurt-Minz-Chutney" mit Koriander

10763%@ Mgzt o b e 20 00 e B A

[/
4 )(’y(%”(%’
¥ Vegetarische Gerichte

@ Scharf - diese Gerichte sind scharf gewiirzt

A Tandoor Spezialititen

................ 14,90 €

.................. 3,00 €

.................. 2,50 €

Tandoor ist
ein Lehmofen
in Form eines
Bienenkorbs,
der oben offen
ist und mit
Holzkohle
beheizt wird.
Der Tandoor
ist bekannt
dafiir, dass er
bei Fleisch
und Brot ein
einmaliges und
ausgezeichnetes
Aroma erzielt.

Dienstag — Sonntag von 11:30 Uhr — 14:30 Uhr
und 17:00 Uhr — 23:00 Uhr

Warme Kiiche: 12:00 Uhr — 14:30 Uhr
und 17:00 Uhr — 22:30 Uhr

Montag Rubetag

Restaurant Perle=ImiBurgerhaus Harheim
[nideniSchatparten 21860437 FrankiurtamiViain

1el06101=41595 710610 1=47748

info@restaurant-perieidCEwww.restanrant-perle.de
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¥ Mulligatawny e At v LA 4,50 €
Linsensuppe® nach indischer Art

TRz Yo o Mt th da b S tadutu o o i da e i da iy 4,50 €
Hiihnersuppe indischer Art

© Tomatensuppe ...............ccccoeveccviccniccrniceninenns 4,50 €

mit feinen indischen Gewiirzen

CMadrasSalat...............cooovvvceceveeveceiveeennnn 6,50 €
knackiger Salat mit Paprika, Tomaten, Mais, Kraut,
Kichererbsen, Kartoffeln, Zwiebeln, Frischkise®

und gewiirztem Joghurt"

Chicken Tikka Salat .................cccoooveeveeeeeeeeeeeeenn, 7,50 €
gemischter Salat nach Art des Hauses mit einem
Hiahnchenspief§

fritcierte, mit Gemiise gefiillte, dreieckige Pasteten
mit Minzsauce

@ uPakords: Yo e b e S b e i N e 4,50 €
mild gewiirztes Gemiise in Kichererbsenteig gebacken

Murgh Pakoras ..., 6,50 €
marinierte Hithnerbrust in Kichererbsenteig gebacken

O 7 athae s 2t TN b 2y B N R Byt 1 Yy e d 4,50 €

in Butter gebackenes Fladenbrot®, gefiillt mit gewiirzten
Kartoffeln, dazu Minz-Chutney

® Onion Bhiggh 2o dah i ude e i dead 5,90 €
Zwiebelringe in gewiirztem Kichererbsenteig ausgebacken,
dazu Minzsauce

Keema Naan A ..., 5,50 €
im Tandoor gebackenes Fladenbrot* mit saftigem,

gewiirztem Hackfleisch gefiillt, dazu Minz-Chutney

© Paneer Pakoras.....................oovuviniuneiinnn. 5,00 €
Hausgemachter Frischkise! in Kichererbsenteig gebacken
Uhrtogin PaleQrat. oty ot hstad d At de b st e, 10,50 €

Mild gewiirzte Garnelen in Kichererbsenteig gebacken,
dazu Minzsauce

Machi Pakora..................cocoooeeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenenns 9,50 €
Mariniertes Seelachsfilet in Kichererbsenteig frittiert,
dazu Minzsauce

Gemischte Vorspeisenplatte (fir 1 Person).................. 9,50 €
Eine Auswahl verschiedener indischer Vorspeisen
© Alu Channa Chaat .........................cvceuecnnne. 4,50 €

Kartoffeln, Kichererbsen und gewiirzter Joghurt
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165.

166.

167.

Karahi Murgh®
Hihnchenfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
Ingwer und Koriander im Karahi zubereitet

Chicken PassandaC................coveeeeeioeeeeeeceean, 12,90 €
Hihnchenfilet in orientalischer Mandel-Kokossauce
Chdnh@Miarghtn b v e i i Mt B 12,90 €

Hihnchenfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten
und Kichererbsen

Butter Chicken (mild)..........c..ocooooveveeeeeeeeeeennnn, 12,90 €
Hihnchenfilet mit Tomaten, Zwiebeln und Sahne-Sauce',
verfeinert mit Butter

Chicken Korma® ein Gericht aus der koniglichen...... 12,90 €
Moghul-Kiiche. Hihnchenfilet in einer milden Sauce aus
Gewiirzen, Sahne", Mandeln, Kokos und Cashew-Kernen

Chicken Vindaloo“ ................................ 12,90 €
gebratenes Hahnchenfilet zubereitet in einer pikanten Sauce
aus gemahlenen Granatapfelkernen, Chilis und Kartoffeln

Chicken Chili Masala s ......................cooveeeeeen..... 12,90 €
Hihnchenfilet mit Zwiebeln und Ingwer gebraten,

in einer speziellen roten Chilisauce

A Tandoori Chicken Tikka Masala s ................. 12,90 €
im Tandoor gebackenes Hihnchenfilet orientalisch gewiirze
und in leicht scharfer Sauce gekocht

Chicken Madrases ................cccooooeeeeeeeeeeeeann, 12,90 €
zartes Hihnchenfilet in scharfer Sauce mit Peperoni,
Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und frischen Champignons

Palal Muyah ............ocoooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 12,90 €
Hihnchenfilet mit Zwiebeln und Tomaten mit frischem,
gehacktem Spinat in aromatischer Gewlirzmischung gegart

(8775 R €7 T NN ST PR Rt o O 12,90 €
Hihnchenfilet in pikanter . Tomaten-Zwiebel-
Ingwer-Currysauce

Chicken Jalfrazie....................ccccooveveveererearernnnnn, 12,90 €
Hihnchenfilet zubereitet mit einer wiirzigen Mischung

aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, griiner Paprika und
Karotten in Curry-Sauce

Chicken Mango Curry.................ccccouuvevcunnreniunce 12,90 €

Hihnchenfilet in Sahnesauce™ mit frischem Mango

P R S SRR R A e el e e N 13,90 €

zartes Hihnchenbrustfilet nach einer 24-stiindigen
Marinade im Tandoor gegart

A Tandoori Murgh................cccoovevevcvninincnen, 12,90 €
mit speziellen Gewiirzen marinierte Hihnchenkeule
im Tandoor gegrillt

A Lamni Tikka. ... L ot b s, 14,90 €

mariniertes Lammfleisch aus der Keule, im Tandoor gegrillt
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\LammryKormaS S oA s e tati n b 13,90 €
Lammfleisch in einer milden Sauce aus Gewiirzen, Joghurt*
und Sahne", mit Mandeln, Kokospulver und Cashewniissen
Lamm Madrasa................ccocooveveeeeeeeeeeeeeeeeeeannn, 13,90 €
Lammfleisch in scharfer Currysauce mit Peperoni, Ingwer,
Zwiebeln, Tomaten und Champignons

L amnnCourry e, B i i 0 b b B Bt L 13,90 €
saftiges Lammfleisch in pikanter Currysauce
WBerigin Goshth. o h Yok tuk o 0 e A 1N R, Y 13,90 €

Zartes Lammfleisch im Tandoor gegart, mit Aubergine
und frischen Kriutern gewtirzt

\Latiny Rassanday: 3.8 8 b b e b v B A 0 13,90 €
Gebratenes Lammfleisch in einer exotisch-frischen

Mandel-Kokos-Sahne-Sauce®

Lamm Vindaloow ...................cenne. 13,90 €
Gebratenes Lammfleisch zubereitet in einer pikanten

Sauce aus gemahlenen Granatapfelkernen, Chilis
und Kartoffeln

A Tandoori Lamm Tikka Masala......................... 13,90 €
im Tandoor gebackenes Lammfleisch, orientalisch
gewtirzt in Currysauce

PalalAGoshes, B e N e v e L0 W 13,90 €
Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, frischem gehacktem
Spinat in aromatischer Gewiirzmischung gegart

Bhindt Gosht 3% %0 % 8w 13,90 €
Lammfleisch mit frischem Okra, gewiirfelten
Tomaten und Zwiebeln in Currysauce

Lamm Mango CUITY .........c.cccnveneenincniennenn. 13,90 €
zartes Lammfleisch in Sahnesauce" mit frischem Mango

Ol Biry i N et B b e e B 12,90 €
Hihnchenfilet mit Basmatireis gediinstet, mild gewiirzt,
mit Mandeln, Cashewniissen und Rosinen”” verfeinert

Bkt BIRPADEN b dhe Ny T e v Baodes e ben Bty 13,90 €
Lammfleisch mit Basmatireis gediinstet, mild gewdirzt,
mit Mandeln, Cashewniissen und Rosinen”” verfeinert

o Vererable Bayauss nn Nt b, Sy by At Re . 10,50 €
Gemiise mit Basmatireis gediinstet, mild gewiirzt,
mit Mandeln, Cashewniissen und Rosinen”” verfeinert

Garnelen Biryani© ..........................cuveuncuans. 13,50 €
Shrimps und Gemiise mit Basmatireis gediinstet, mild
gewiirzt, mit Mandeln, Cashewniissen & Rosinen””
verfeinert



